Koch und Kochin

Der Koch und die Kochin sind Spezialisten im Hotel- und Gaststidttengewerbe.

Sie arbeiten auch in GroBkiicheneinrichtungen, wie z. B. Altenheimen, Krankenhiusern oder
Produktionsstitten fiir die Gemeinschaftsverpflegung.

Sie bereiten Speisen nach hygienischen, rechtlichen und betriebswirtschaftlichen Gesichtspunkten vor und
zu.

mehr Information ... Koch und Kochin

Abschluss Priifungszeugnis der Industrie- und
Handelskammer (IHK)

Aufnahmevoraussetzungen Berufsausbildungsvertrag

Dauer 3 Jahre (in Ausnahmefillen kann diese

Ausbildungszeit verkiirzt werden)
Lernorte

Ausbildungsbetrieb
Berufsschule Elmshorn
Zugangsvoraussetzungen
fiir die Ausbildung
Grundsitzlich wird keine bestimmte schulische oder
berufliche Vorbildung rechtlich vorgeschrieben.

Allgemeine Informationen


https://www.bs-elmshorn.de/kochkoechin.html
https://www.bs-elmshorn.de/kochkoechin.html

Der Koch und die K6chin lernt alles iiber die Erndhrung, die Vor- und Zubereitung und das dekorative
Anrichten von Speisen. Ihr Ausbildungsbetrieb vermittelt IThnen diese Inhalte gemif der
Ausbildungsordnung wihrend der praktischen Titigkeit. Parallel dazu werden Sie diese Themen im
Berufsschulunterricht bearbeiten und z. B. durch hygienische und gesetzliche Bestimmungen oder
wirtschaftliche Hintergriinde vertiefen. Im ersten Ausbildungsjahr besuchen Sie die Berufsschule an zwei
Wochentagen. Im zweiten und dritten Ausbildungsjahr findet der Berufsschulunterricht einmal
wochentlich statt.

Mit erfolgreichem Abschluss Ihrer Ausbildung und entsprechenden Leistungen konnen Sie neben dem
Berufsschulabschluss auch den Hauptschulabschluss oder Realschulabschluss erwerben!

Bildergalerie



https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Backwaren01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Backwaren01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Backwaren02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Backwaren02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Dessert01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Dessert01.JPG



https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Dessert02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Dessert02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Dessert03.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Dessert03.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischgericht01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischgericht01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischgericht02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischgericht02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt03.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt03.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt04.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fischprojekt04.JPG



https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fleischprojekt01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fleischprojekt01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fleischprojekt02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Fleischprojekt02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Gefuellte%20Gemuese.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Gefuellte%20Gemuese.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Kalte%20Vorspeisen01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Kalte%20Vorspeisen01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Kalte%20Vorspeisen02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Kalte%20Vorspeisen02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Kalte%20Vorspeisen03.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Kalte%20Vorspeisen03.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Restaurationskueche01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Restaurationskueche01.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Restaurationskueche02.JPG
https://www.bs-elmshorn.de/tl_files/elmshorn/images/Inhaltbilder/Abteilung%203/Koch%20und%20Koechin/Koch%20und%20Koechin%20Galerie/Restaurationskueche02.JPG

Ausbildung in unserer Berufsschule

Sie werden in 14 Lernfeldern, wie z. B. "In der Kiiche arbeiten" oder " Suppen und So3en herstellen oder
", "Speisenangebote fiir Veranstaltungen gastgerecht planen", "Alternative Kostformen" oder "Regionale
in- und ausldndische Kiiche" die gesamte Bandbreite ihres spiteren Berufes kennenlernen. Au3erdem
werden Sie in den Fichern Wirtschaft und Politik, Englisch, Franzosisch und Kommunikation unterrichtet.
Sie werden aufgrund der Berufsanforderungen regelméfig in Gruppen an ficheriibergreifenden Projekten
arbeiten. Vorgesehen ist, dass Sie wihrend der Berufsschulzeit Ausbildungsbetriebe, aber auch
Fachmessen und Zulieferungsbetriebe, wie z. B. einen Schlachthof oder einen Gefliigelhof, eine Molkerei
oder die Fischinformationszentrale besuchen.

Sie haben des Weiteren die Moglichkeit, an einem Austausch mit unseren Partnerschulen in Danemark
oder Frankreich teilzunehmen.

Mit den Ausbildungsbetrieben pflegen wir eine regelmifBige Zusammenarbeit. Durch die Besetzung von

IHK-Priifungsausschiissen durch Berufsschullehrer/-innen gewinnen wir gute Einblicke in die
Anforderungen fiir die Priifungen.

Aufstiegsmoglichkeiten in der Beruflichen Schule Elmshorn

Schulische Angebote fiir junge Menschen mit Berufsabschluss an der Beruflichen Schule Elmshorn finden
Sie in unserem Bildungsgangsnavigator z.B.

Ausbildung zum/zur

Fachmann/frau fiir Systembastronomie

Fachmann/frau fiir Restaurants- und Veranstaltungsgastronomie
Hotelfachmann/Hotelfachfrau

Kaufmann/Kauffrau fiir Hotelmanagement oder

die Berufsfachschule fiir Gastronomie

die Fachoberschule

Downloads



™ Anmeldung Berufsschule (77.9 KiB)

Links

¢ Informationen der Arbeitsagentur
e Rahmenlehrplan


https://www.bs-elmshorn.de/kochkoechin/articles/koch-und-koechin.html?file=tl_files/elmshorn/downloads/Berufsschule/Allgemein/451%20Anmeldung%20Berufsschule.pdf
https://www.bs-elmshorn.de/kochkoechin/articles/koch-und-koechin.html?file=tl_files/elmshorn/downloads/Berufsschule/Allgemein/451%20Anmeldung%20Berufsschule.pdf
http://berufenet.arbeitsagentur.de/berufe/start?dest=profession&prof-id=3726
http://www.kmk.org/fileadmin/pdf/Bildung/BeruflicheBildung/rlp/Koch.pdf
http://www.tcpdf.org

