Bickereifachverkiufer und Bickereifachverkiuferin

Sie erwerben in der Beruflichen Schule Elmshorn Handlungskompetenzen fiir Ihre Tatigkeit als
Bickereifachverkiufer/in, die Sie situationsspezifisch befidhigen, sach- und fachgerecht sowie in

gesellschaftlicher Verantwortung zu handeln.

mehr Information ... Bickereifachverkidufer und Bickereifachverkiuferin

Abschluss

Aufnahmevoraussetzungen

Dauer

Lernorte

Zugangsvoraussetzungen
fiir die Ausbildung

Allgemeine Informationen

Priifungszeugnis als Fachverkiuferin/-verkéufer
im Lebensmittelhandwerk Schwerpunkt
Biickerei/Konditorei.

Bei entsprechenden Leistungen konnen Sie bei uns
im Rahmen Ihrer Ausbildung den Haupt- oder
Realschulabschluss erlangen.

Sobald Sie einen Berufsausbildungsvertrag mit
einem Ausbildungsbetrieb oder einem anderen
Triger in unserem Bezirk (Kreise Pinneberg,
Steinburg, Segeberg) abgeschlossen haben besuchen
Sie unsere Berufsschule.

Die Ausbildung zur Bickereifachverkéduferin/zum
Bickereifachverkdufer dauert in der Regel 3 Jahre
und kann bei guter Leistung um ein halbes Jahr
verkiirzt werden. Als Abiturient/in, Student/in sowie
Quereinsteiger/in oder Umschiiler/in steigen Sie
normalerweise gleich im zweiten Lehrjahr ein.

Ausbildungsbetrieb

Berufsschule Elmshorn

Uberbetriebliche Ausbildungsstiitte
Spezielle Schulungen bei unterstiitzenden
MaBnahmen

Grundsitzlich wird rechtlich keine bestimmte
schulische oder berufliche Vorbildung
vorgeschrieben. Sie sollten Freude am Umgang mit
anderen Menschen haben und handwerkliches
Geschick mitbringen. Die Ausbildungsbetriebe
erwarten in der Regel den Hauptschulabschluss.
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Wir schaffen mit Ihnen Lernsituationen, die von betrieblichen Anforderungen ausgehen. Sie erleben eine
konsequente Verbindung von Theorie und Praxis in Form einer Lernortkooperation zwischen
Berufsschule, Innung und iiberbetrieblicher Ausbildungsstitte. Unterrichtet werden Sie in der Beruflichen
Schule Elmshorn von Studienrdten und Praxislehrern, die ihre Wurzeln ebenfalls im Bickerhandwerk
haben. Sie erlernen bei uns in Lernfeldern

Grundlegende Warenkunde einer Bickerei/Konditorei mit Kundenberatung;
ZeitgemiBe Verkaufskunde mit Training am Ubungstresen, auch in englischer Sprache;
Erndhrungslehre mit Kundenberatung;

Moderne Erstellung von Werbe- und Prisentationsmitteln;

Fachbezogene Mathematik

Bildergalerie
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Ausbildung in unserer Berufsschule

Als einen besonderen Schwerpunkt in allen Klassenstufen erlernen Sie bei uns das Gestalten von
Werbemitteln und Dekorationen, u.a. im Fotostudio sowie am PC. Wir haben fiir Sie die entsprechenden
Prisentationsmoglichkeiten sowie abwechslungsreiches Plakat- und Dekorationsmaterial. Sie planen und
fiithren regelmifig und zunehmend selbstindig Verkaufs- und Marketingaktionen im Rahmen von
Projektarbeiten durch.

Erfolge und Siege ...

.. sind bei uns keine Seltenheit! Anlédsslich regionaler, bundesweiter und internationaler Wettbewerbe
konnen unsere Auszubildenden ihre erlernten Fertigkeiten und Kenntnisse einbringen, um sich im direkten
Vergleich mit anderen Lehrlingen zu messen. Diese Vorgehensweise dient einer Priifungsvorbereitung
unter Ernstcharakter und kann das Ensemble der Bewerbungsunterlagen um repréisentative Urkunden
erweitern.

Aufstiegsmoglichkeiten in der Beruflichen Schule Elmshorn

Neben den betrieblichen und berufsbezogenen Fortbildungsmoglichkeiten (z. B. Verkaufsleiter/in) stehen
Ihnen bei uns im Hause zahlreiche Vollzeitschulen offen. Beispielsweise konnen Sie je nach Ihrer
bisherigen Schulausbildung ein bis drei Jahren die Fachhochschulreife dder die allgemeine Hochschulreife
erreichen. Besonders gute Voraussetzungen haben Sie dann in der Fachrichtung Erndhrung des Beruflichen
Gymnasiums aber auch in der Fachoberschule oder der Berufsoberschule.

Fiir weitere Informationen steht Ihnen unser Bildungsgangsnavigator zur Verfiigung.
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